Erasmus+
HOB'S ADVENTURE

Seme skriva zalogo hranil

) Laura Javorsek
OS OB Rinzi, KoCevje

9. april 2019



1.in 2. ura (blok ura):

« UCencem podamo vrecko mesanice razlicnih
semen ter jih prosimo, da jih razvrstijo na pladnju po
skupinah. Ucenci predstavijo, po katerem kriteriju so

jin razvrstili.




3. ura + cas za opazovanje:




3. ura + cas za opazovanje:




4. ura + Cas za pecenje in degustacijo:

Recept za piskote: PIRINE SKALCE

Sestavine:

. 50 dag pirine moke

. 1 pecilni prasek ali vinski kamen

. 19 dag sladkorja

. 17 dag masla (narezemo na majhne koscke)

. 3 jajca

. 2-3 Zlice mleka

. naribana limonina lupina

. narezani orehi (1-2 pesti) (jih narezemo na drobe koscke)

. Postopek:
. Iz sestavin zgnetemo testo. Trgamo majhne koscke testa in ga polagamo na pomascen pekac ali na peki papir.

. Pecemo na 180-200 °C. Piskoti so peceni po priblizno 10 minutah, ko rahlo porjavijo.



