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PRAZNIČNI KULINARIČNI DOGODKI NA SŠGT MB 
 

        Izhodišča za pripravo: 
 

   - ŠOLSKA TRADICIJA OBELEŽIJ LJUDSKIH IN DRŽAVNIH PRAZNIKOV 
   - SPREMLJEVALNE DEJAVNOSTI 
   - MEDPREDMETNO POVEZOVANJE 
 

        Vsebinski poudarki: 
 

  - PREHRANSKE, KULTURNE IN SOCIALNE KOMPONENTE 
  - EKOLOŠKI, PROMOCIJSKI IN HUMANITARNI VIDIK 
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        TRADICIONALNA IN ZDRAVA PREHRANA V PRAZNIČNIH OBELEŽJIH ŠOLE 
 

     PREDNOSTI 
 
 

           Izbor slovenskih in za lokalno okolje značilnih narodnih jedi in pijač 
 
           Medpredmetno povezovanje 
 
 

           Skupna izhodišča za ključne kompetence za vseživljenjsko učenje 
           in integrirane ključne kvalifikacije 
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 1. sklop MEDPREDMETNO POVEZOVANJE IN CILJI 
 

         
 
 

         
 
              
 

 Ključni cilji zbiranje in pripravljanje učnega ter projektnega gradiva;  
 in naloge: proučevanje slovenskih običajev, šeg in navad; 
   raziskovanje dediščine kulinarične kulture v Sloveniji; 
   primerjanje različnih kultur, načinov življenja in bontona. 
 
    
 

UČNI PREDMETI IN MODULI 

Slovenščina Družboslovje Slovenska kulturna dediščina 

Tuji jeziki Geografija Naravna in kulturna dediščina 

Komuniciranje in poslovanje Zgodovina Sociologija 
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 2. sklop MEDPREDMETNO POVEZOVANJE IN CILJI 
 

         
 
 

         
 
              
 

 Ključni cilji urejanje učnih, delovnih in prireditvenih prostorov; 
 in naloge: skrb za osebno urejenost (delovna obleka, šolska uniforma)  
   in za varnost pri delu; 
   izdelava tematskih plakatov. 
 
 
 

UČNI PREDMETI IN MODULI 

Higienski minimum in varstvo pri delu Naravoslovje Biologija 

Matematika Fizika Športna vzgoja 
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 3. sklop MEDPREDMETNO POVEZOVANJE IN CILJI 
 

         
 
 

         
 
              
 
  
  

 Ključni cilji izbor slovenskih narodnih jedi in sestavin; 
 in naloge: priprava menija in vinske karte; 
   priprava in postrežba izbranih jedi in pijač; 
   izvedba kuharskih in kreativnih delavnic. 
 
 

UČNI PREDMETI IN MODULI 

Gastronomija Osnove gostinstva in turizma Osnove gostinstva in gos. poslov. 

Organizacija dela v kuhinji Slovenske narodne jedi Peka peciva 

Priprava posameznih skupin jedi Priprava jedi pred gostom in mešanje pijač Postrežba pijač 

Priprava in postrežba hrane Kulinarika in vina v Sloveniji in svetu Sodobni trendi v prehrani 

Praktično delo na terenu  v kuhinji in strežbi 
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 4. sklop MEDPREDMETNO POVEZOVANJE IN CILJI 
 

         
 
 

         
 
              
 
  

 Ključni cilji dekorativna priprava jedi, omizij in prostorov; 
 in naloge: izdelava promocijskih tiskovin, prodajnih in darilnih izdelkov; 
   priprava reciklirne in biorazgradljive embalaže; 
   izvedba prodajnih in humanitarnih stojnic; 
   izdelava multimedijskih predstavitev. 
  
 
 

UČNI PREDMETI IN MODULI 

Turizem Podjetništvo in zakonodaja Umetnost 

Obdelava turističnih informacij Organizacija turističnih storitev Dekoracije 

Turistično spremljanje in vodenje Svetovanje in prodaja turističnih proizvodov Animacija 

Prodaja v gostinstvu in turizmu Informatika   
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                   PRIMER DOBRE PRAKSE  PROJEKT VESELI DECEMBER 
 

         Dejavnosti: 
 
 

 1. Priprava besedilnega gradiva (recepti, zloženke, vabila …) 

 2. Urejanje šolskih prostorov 

 3. Izdelava prazničnega okrasja iz reciklirnih materialov 

 4. Izdelava odrskih rekvizitov  

    (prehranska piramida, hierarhija človekovih potreb …) 

 5. Izvedba kuharskih delavnic (kuhanje marmelade, peka piškotov) 
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                   PRIMER DOBRE PRAKSE  PROJEKT VESELI DECEMBER 
 

         Dejavnosti: 
 
 

 6. Postrežba slaščic in toplih napitkov 

 7. Priprava daril in prodajnih izdelkov  

     (polnjenje kozarcev z marmelado, s piškoti, s sestavinami za peko piškotov …) 

 8. Izvedba prodajno-humanitarnih stojnic 

 9. Promocija dejavnosti (objave na spletnih straneh in v medijih) 

 10. Izvedba prireditve za starše 
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„S promocijo zdravega in ekološko primernega prehranjevanja  
naš »okus« ostaja tradicionalen in zdrav iz roda v rod.“  

 

                                                                                                         Iz zaključnega dela strokovnega prispevka  
 

 
 
 
 
 
 

 

 
 
 


