
Hrana ni za tjavendan
Druga spletna delavnica za mentorje, 2. februar 2021

PROGRAM DELAVNICE 

18:05 – 18:20
Reciklirana kuharija 2020/2021

18:20 – 19:00
Reciklirana kuharija 220 stopinj poševno
Urška Fartelj

19:00 – 19:10
Vprašanja in razprava

19:10 – 19:30
Dobra praksa: SŠ Zagorje
prof. Stana Kovač Hace, 
prof. Bernarda Kričej 
A. Brlogar, A. Agović, L. Klemen, A. Bokal

19:40 
Zaključek

17:45 – 18:00 
Registracija udeležencev

18:00 – 18:05
Uvodni pozdrav 
Tina Cipot, LIDL Slovenija d.o.o.k.d.
mag. Gregor Cerar, program Ekošola



Uvodni pozdrav

mag. Gregor Cerar, program Ekošola



DANAŠNJE SREČANJE
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Ustvarimo boljši svet: 

Hrana ni za tjavendan

Tina Cipot, LIDL SLOVENIJA d.o.o. k.d.



Reciklirana kuharija
2020 — 2021
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https://ekosola.si/hrana-ni-za-tjavendan-20-21/

https://ekosola.si/hrana-ni-za-tjavendan-20-21/


Reciklirana kuharija 

220 stopinj poševno

Urška Fartelj



Primeri dobrih praks:

SŠ Zagorje
Mentorici: Stana Kovač Hace, Bernarda Kričej 

Dijakinje: A. Brlogar, A. Agović, L. Klemen, A. Bokal






