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Slovensko kmetijstvo se soocCa s Stevilnimi problemi in eden
izmed glavnih je problem odkupnih cen pridelkov iz osnovne

kmetijske dejavnosti.

Lokalna trajnostna oskrba in vzpostavljanje kratkih verig imata
Sirsi druzbeni pomen.

Povprasevanje po lokalno pridelani, sledljivi, zdravi in kakovostni
hrani je iz leta v leto vecje.



Stopnja samooskrbe z mlekom v Sloveniji je zadnjih nekaj let zelo
visoka, pojavljajo se celo presezkl

r KIS

STOPNJA SANGOSKRBE S KMETISKIM | [ 1 T 1]
PROIZVODI (%) - 2010 ‘2011 2012 [ 2013|2014 | 2015 | 2016

|Zita - SKUPAJ 666 | 711 | 702 | 647 | 766 | 72,4 | 739

Psenica skupaj 493 | 549 | 648 | 468 | 590 | 521 | 526

RZ in sorica : 311 | 432 | 496 | 746 | 726 | 611 | 470

JeEmen 543 | 680 | 813 | 620 | 722 | 734 | 742

Koruza 615 | 824 | 715 | 579 | 910 | 869 | 913

Krom pir {sveZ in predelan, brez Skroba) 62,9 83,0 551 46,3 67,5 58,8 54,8

Zelenjava (sveza in predelana) 4 30,1 36,5 34,0 33,8 37,8 38,8 41,7

Sadje (sveZe) ] .. | 419 | 470 | 440

Vino — trino leto 95,3 | 1021 | 832 | 865 | o27 | sa2

Meso-SKUPAJ 84,2 | 84,7 | 834 | 81,9 | 798 | 740 | 767

Goveje in telecje meso ‘ s 106,0 | 1097 | 111,56 | 1074 | 1063 | 986 | 1080

Prasitje meso e 523 | 495 | 465 | 396 | 390 | 346 | 347

Perutninsko meso 112,2 115,3 109,3 | 1174 | 1114 | 1031 | 1068

Jajca ' 927 | 962 | 922 | 914 | 904 | 031 | 048

Mieko - SKUPAJ 116,4 | 1197 | 117,4 | 1182 | 1203 | 1249 | 131,3

Promocija lokalne hrane je bistvena za o '
ja lokalne h j tv za ohranitev slovenske

pridelave in predelave hrane, saj je domac, osvescen potrosnik
tisti, ki zagotavlja, da bo slovenska prldelava in predelava hrane
uspesna.



Mleko ima kljuéne prehranske elemente kot je vitamin D in Ca.

Smernice:
STAROST SKODELIC/DAN
1-2 leti 2-3 (polnomastno)
2-3 leta 2 (posneto)

4-5 let do 2 (posneto)



Osnovne Sole vkljucujejo mleko in mle¢ne izdelke najpogosteje v
Solsko malico in sicer 3-krat na teden (43,8 % vseh Sol).

‘/13 % osnovnosolcev uziva mleko veckrat na dan
41 % osnovnosolcev le 1-krat na dan uziva mleko

‘/8 % jih je uziva mleko najvec nekajkrat na mesec
(Vir: N1JZ)



Zadnja leta se veliko poudarja pomen lokalno pridelane hrane in tudi
projekti, kot je »Izbrana kakovost - Slovenija«, ki so podprti s strani
drzave, Ze kazejo ulinke ozaveScanja ljudi o kakovosti in drugih
prednostih lokalno pridelane hrane.

Rezultati meritev uspesnosti promocije kazejo, da se je po nekaj letih
izvajanja promocije odnos potroSnikov do lokalno pridelane in
predelane hrane bistveno izboljsal.



Kmetijska Sola Grm in biotehniska gimnazija Novo mesto ima za
potrebe pedagoskega dela goveji hlev v katerem redi govedo za
proizvodnjo mleka.

Mleko prodamo ali pa ga sami predelamo v Solski sirarni v
najrazlicnejse mlecne 1zdelke k1 jih potem trzimo v lokalnem
okolju. R R e i




V okviru projekta Mlekasticno! Izberem domace so dijaki
raziskovali pot mleka od kmetije do kozarca, na koncu pa so
sodelovali tudi pri razvijanju novega produkta.
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Dejstvo je, da potrosniki postajajo vse bolj zahtevni in ob vedno
bolj ozavescenem potrosniku si ne moremo privosciti, da na
police postavimo povprecen izdelek.



IzhodisSce za zastavljen cilj je dolgoletna uspesna prodaja mleka in
mlecnih izdelkov Kmetijske Sole Grm in biotehniske gimnazije
Novo mesto.




Na podlagi prehranskih navad dijakov, ki so pri projektu
sodelovali, in njihovih vrstnikov smo se odlocili, da bo proizvod,
ki ga bomo poskusno dodali v naso ponudbo, cokoladni napitek.

1. Segrevanje mleka na 85

. Pakiranj
>. Pakiranje stopinj (15 min)
4. VmesSavanje 12 % 2. Ohlajanje na 40 stopinj
cokoladnega pripravka (posnemanje do 0,5 % mm)
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3. Dodatno ohlajanje na
30 stopinj

4



Kmetijska Sola Grm in biotehniska gimnazija Novo mesto ima
dobro razvejano mrezo lokalnih kupcev, ki jim lahko kot novost v
ponudbi predstavimo nas izdelek ter ga seveda postavimo tudi na
police nasSe prodajalne.

Svetovni dan mleka, 1. junij, smo izkoristili za promocijo izdelka
med dijaki in zaposlenimi. Med njih smo namrec razdelili licno
embaliran izdelek, ki smo mu prilozili Se zlozenko z

informacijami o koristnosti uzivanja mleka. B e e, oty
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Hvala za pozornost



