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O programu Mladi porocevalci za
okolje ...

» Je projekt, v katerem sodeluje vec kot 70.000 dijakov
in studentov ter 7500 uciteljev in mentorjev v 28
drzavah po vsem svetu.

* Namenjen je , analiziranju,
razumevanju in povezovanju vzrokov, ucinkov in
posledic razlicnih okoljskih dejavnosti in procesov v

lokalnem okolju, ki jih je posredno mogoce povezati
tudi z globalnimi izzivi.



Ucenci v okviru projekta Mladi
porocevalci za okolje:

opazujejo in raziskujejo prostor,
prepoznavajo tezave in izzive,
ugotavljajo vzroke za tezave in njihove ucinke,

poiscejo dodatna pojasnila in informacije pri
strokovnjakih,

o okoljskih izzivih,
obvescajo okolico o okoljskih problemih,

opozarjajo na dejavnosti, ki v okolju povzrocajo
negativne ucinke.



Pri katerih predmetih smo se
vkljucili v program Miladi
porocevalci za okolje?

I1ZBIRNI PREDMET SOLSKO
NOVINARSTVO

Solsko novinarstvo je kot izbirni predmet
del obveznega programa osnovne sole.

Je enoleten in se lahko izvajav 7., 8. ali
9. razredu osnovne sole.

Namenjena mu je ena ura pouka
tedensko.

Koncna izbira vsebin in ciljev pri izbirnem
predmetu Solsko novinarstvo je
prepuscena ucitelju

DKE (DOMOVINSKA IN
DRZAVLJANSKA KULTURA
IN ETIKA)

DKE je sestavni del osnovnosolskega
druzboslovnega in humanisticnega
izobrazevanija.

V okviru tega predmeta se spozna
tudi u¢no enoto: »Kako slovenski
drzavljan sodeluje pri aktivhem
reSevanju vprasanj ¢lovestva?«



NOVINARSKI ZANRI NA TEMO
LOKALNO PRIDELANE IN
ZAVRZENE HRANE

(OBJAVLIENI V LASTNEM SOLSKEM LISTU CAROBNIH IN SIJOCIH 8
TER V OBCINSKEM GLASILU.)



Primer uvodnika

Spostovane bralke, spoStovani bralci!

Narava je lepa sama po sebi. Je neko cudo, ki nas razveseljuje v vseh letnih ¢asih v razlicnih
barvah, razlicnih oblikah, razliénih vonjavah ... Pa tudi v razlicni svetlobi. Tokratna Stevilka
nadega Solskega lista je posvecena hrani. Ce menite, da vam ponujamo recepte za slastne jedi
— se motite. Ponujamo pa vam nasvete za to, kako z lokalno pridelavo hrane zmanjsamo
onesnaZevanje okolja. Nas§ novinar Nik je anketiral osmosolce, ki so mu nasteli kar nekaj
prednosti lokalno pridelane hrane. Novinarka Ana pa je opravila intervju z ravnateljem o tem,
koliko je bilo odpadkov in zavrZene hrane na 5oli pred 26 leti in koliko jih je danes. Podatki so
prav zastrasujoci. Si mislite, da pred 26 leti na Soli ni bilo organiziranega odvoza odpadkov?
»Danes imamo samo na videmski 5oli 11 zabojnikov po 1100 litrov za odpadke. Vcasih je bilo
do 30 litrov odvriene hrane tedensko, danes pa je te hrane skoraj dvesto litrov,« nam je
povedal ravnatelj. Moramo se zamisliti in ukrepati. Za konec pa ponujamo Se fotografijo
onesnaZzenega okolja, ki smo jo naredili na sprehodu po nasi prelepi dolini. Seveda smo
odpadke pospravili. Odpadkov pa ne bi bilo, e bi vsak pospravljal samo za seboj. Zmoremo!

Vasih Carobnih in sijo¢ih 8




Primer (izsek) intervjuja z ravnateljem
na temo zavrzene hrane

VPRASANMIE: Ali imate kak3ne podatke o tem, koliko je bilo
odpadkow na Soli takrat, ko ste rzaceli svojo sluibo ravnateljevanja,
in koliko danes?

ODGOVOR: »Pred 26 leti na Zoli ni bilo organiziranega odvoza
odpadkow. Imeli smo manjse kurizce, kjer je hisnik enkrat tedensko
zakuril odpadke, €e jih je kaj bilo. V zimskem €asu smo odpadke dajali
v 200-litrski sod in se j'lhl je obtasno zakurilo. Pojasniti Zelim, da
v kuhinji prakticno ni bilo wveliko embalaie. vse olje je bilo v
steklenicah, kruh ni bil pakiran v PWC, za malico je bila ob&asno Zemlja.
Marezan sir ali salama sta bila v enem wvelikem papirnatem owvoju,
marmelada in pasteta sta bili v kovinski embalazi v wvelikosti petih
kKilogramowv. Kar ne morem werjeti, da so tedaj ufenci lahko jedli
pasteto, tudi Ce je bila nekaj ur odprta. Pred vstopom v Evropsko unijo
smo s predpisi HACCP uwvedli v sistemu z Zivili zelo ostre ukrepe, ki
povzrocajo kupe odpadkow. VWV wuéilnicah ni bilo papirnatih brisac,
temved je bila brisaca iz tekstila. Pri malici so imeli u€enci svoje prticke,
neke vrste servete iz blaga. Papir je bil dragocen, zato se tudi ni trgalo
listov iz zvezka ali pa imelo pomoZnih samolepilnih listicev. Ce je
slu€ajno ostalo kaj hrane, so kmetje vzeli te ostanke za hranjenje
prasicev. Celo sprli so se med seboj, kdo bo vzel te odpadke. Danes
imamo samo na videmski 5oli 11 zabojnikowv po 1100 litrov za odpadke.
Trije so za embalaio, dva za meZane odpadke in trije za papirnate
brisafke in servete. Odwvoz teh odpadkov je na Stirinajst dni. Odwvoz
papirja iz treh zabojnikowv pa je vsak teden. Wsak teden se dva do trikrat
odpelje v predelavo tudi ostanke hrane. WZasih je bilo do 20 litrowv
odvrzene hrane tedensko, danes pa je te hrane skoraj dvesto litrowv.«



Primer fotoreportaze na temo
lokalno pridelane hrane — sprehod
po gozdu, poimenovan »ostanki
piknika«




ANKETIRANJE SOSOLCEV (DKE, ‘-,
PO OBRAVNAVI UCNE ENOTE »Kako!

slovenski drzavljan sodeluje pri aktivhem
resevanju vprasanj clovestva?«)

Odgovori so bili nasledniji: @

Doma gojim zelenjavo in kupujem izdelke iz Slovenije. (Z, 13 let)

Pohvalim proizvodnjo domacih izdelkov; vozim se s kolesom; loCujem odpadke; redno
ugaSam elektricne stvari, doma naredim vecino hrane. (M, 13 let)

Sami kaj pridelamo/posadimo doma. Ce je mogo¢e, kupujemo domace stvari.
Pozitivni vplivi lokalne pridelave so Stevilni: zmanjSamo potrebo po intenzivnhem
kmetijstvu, manj je uni¢evanja gozdov, ker ne potrebujejo veliko obdelovalne
povrSine, manj je mucenja zivali, zmanjSamo oglji¢ni odtis, ker doma za manjse stvari
ne potrebujemo strojev kot npr. traktorjev in se ne spuscajo toplogredni plini v ;
ozradje. (Z, 13 let) el
Zmanjgujem koli¢ino odpadkov in hrano pridelujem doma. (Z, 14 let) '




Pred nakupom se dobro pozanimam. Hrano raje pridelamo sami doma, kot da jo
kupimo. Spodbujamo domace proizvajalce in kupujemo njihove pridelke. Pozitivni
vplivi lokalno pridelane hrane so: zdravje, prijaznejsa je do okolja. (Z, 14 let)

Da jemo lokalno pridelano hrano, kuhamo doma in manj uporabljamo elektriko. Ce
jemo hrano, ki jo sami naredimo, je naSe zdravje tudi boljSe, manj onesnazujemo
okolje. (Z, 13 let)

Speéem kruh, jem jabolka z drevesa in tako je manj zavriene hrane. (Z, 13 let)
Delamo hrano doma, je ne kupujemo, ¢e pa ja, kupimo bio. (M, 13 let)

Doma pridelujemo hrano, vodo toCimo v steklenice in ne plastenke, vozimo se s
kolesom. (M, 14 let)

Si sam pridelujes hrano, gres pes v Solo, kupujes v pravicni trgovini. (M, 14 let)
Pridelujes doma, ne kupujes. (M, 14 let)

Si posadis svojo zelenjavo in sadje. Kupujes slovensko pridelano hrano, na primer

med, mast, marmelada ... Ne kupujes tujih stvari, si napises listek, ko gres v trgovino ...

(M, 13 let)
Uporabljam steklenice in ne plastenk. Sam pridelujem hrano. Kupujem lokalno.

Imamo svoj vrt. Drzave bi morale podpirati kmeta. Ne »Spricamo«pridelkov. (M, 14
let)



Moja domovina — Pridelam in jemm domace (natecaj)
(objava pesmi v Solskem listu in obCinskem glasilu)

Spomladi vse zeleni in cveti,
na njivah se veselo seje in sadi.

Poleti vse raste in se debeli,
da jeseni bogato obrodi
in polne nase so kleti.

Vas mirno je okolje,
tu smo ljudje dobre volje.
Ce te pot zanese v vas,
bos videl, da lepo je pri nas.

EVA PUGELJ, JVIZ OS DOBREPOLIJE, PS STRUGE



ZAKLJUCEK

*Pri izbirnem predmetu Solsko novinarstvo smo celo leto skrb posvecali varovanju okolja, saj smo
bili vkljuc€eni v projekt Mednarodni porocevalci za okolje.

*Eno Stevilko Solskega lista smo z razlicnimi Zanri v celoti posvetili zavrzeni in lokalno pridelani
hrani.

*Opravili smo , ki nam je povedal, koliko je bilo odpadkov na Soli pred 26 leti
in koliko danes; smo osmosolce, ki so podali razlicne prednosti uzivanja lokalno
pridelane hrane, naredili smo onesnazenega okolja z embalazo nelokalno pridelane
hrane ter lokalno pridelani in zavrZeni hrani posvetili tudi Solskega lista.

*Z raziskovanjem stanja na podrocju zavrzene in lokalno pridelane hrane v Soli so ucenci vzbuijali
skrb za okolje pri bralcih in jim na razumljiv ter spostljiv nacin priblizali tudi pomen lokalno
pridelane hrane. Podali pa so tudi konkretne podatke o koli¢ini zavrzene hrane v Soli, s Cimer so
zeleli v u€encih vzbuditi skrb za hrano.

*Pri nastetem so ucenci upostevali , dosegali temeljne cilje, ki ji predpisuje ucni
nacrt za izbirni predmet Solsko novinarstvo, in se urili v spretnostih pisanja in branja. Pri vsem
skupaj pa se poraja vprasanje, ali se je v zadostni meri vplivalo na bralce, da bodo zaceli delovati v
skrbi za varstvo okolja (¢e Se ne delujejo tako), in na kateri nacin z ozavescanjem nadaljevati.



HVALA ZA POZORNOST!

Polona Otonicar Pajk
OS Dobrepolje




