
Hrana ni za tjavendan
Prva spletna delavnica za mentorje, 21. oktober 2021

PROGRAM DELAVNICE 

18:05 – 18:15
Ustvarimo boljši svet
Tina Cipot, LIDL Slovenija d.o.o.k.d.

18:15 – 18:50
Predstavitev projekta Hrana ni za tjavendan  v 
šolskem letu 2021/2022

Reciklirana kuharija 2021/2022
Dan brez zavržene hrane 2021/2022
Analiza preteklega leta s primeri dobrih praks

18:50 – 19:00
Vprašanja in razprava

19:00 
Zaključek

17:45 – 18:00 
Registracija udeležencev

18:00 – 18:05
Uvodni pozdrav 
mag. Gregor Cerar, program Ekošola



Uvodni pozdrav

mag. Gregor Cerar, program Ekošola



Ustvarimo boljši svet 

Tina Cipot, LIDL SLOVENIJA d.o.o. k.d.



Hrana ni za tjavendan v 

šolskem letu 2021/2022
Tina Hribar, Program Ekošola







Število sodelujočih 

izobraževalnih ustanov od 

2014-2020



Število sodelujočih 

otrok/učencev/dijakov in 

mentorjev od 2014-2020



Število receptov Reciklirane 

kuharije 2014-2020









Dejavnosti in natečaji
2021 — 2022









Reciklirana kuharija
2021 — 2022



Reciklirana kuharija
2021 — 2022
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https://ekosola.si/hrana-ni-za-tjavendan-21-22/

https://ekosola.si/hrana-ni-za-tjavendan-21-22/












Meritve zvržene hrane –

razredna stopnja in vrtec



Meritve zvržene hrane – predmetna 

stopnja in srednja šola









Projektni kotički, samopostrežba, 

preizkuševalnice, “Mala malca”

















Dan, teden, mesec ... 

Brez zavržene hrane!













Spoznavanje jedi naših babic, 

Reciklirana kuharija



Sodelovanje s kuharskim 

osebjem



Šolski vrtovi, sodelovanje z 

lokalnimi kmetijami



Sodelovanje otrok, učencev 

in dijakov pri sestavi jedilnika




