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Maslo v kozarcu

Izdelava masla v kozarcu je preprost in zabaven nacin, da
spoznas$ proces lo¢evanja masc€obe iz smetane in pridobis sveze
domace maslo. S tem postopkom se nauci$ tudi vec o fizikalnih
lastnostih mas¢ob in tekodin.

@ Potrebujes: <
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i « steklen kozarec s pokrovom (0,5 | ali vecji) » noz ali zlico i
i « polnomastna smetana (sladka smetana) - » cedilo !
! priblizno 200 ml « posoda za odcejanje |
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@ Postopek: \

Priprava:
« Poskrbi, da je kozarec Cist in suh.
« V kozarec nalij 200 ml polnomastne smetane. Kozarec zapri s pokrovom.

Tresenje:
« Zacni tresenje kozarca. Prvih nekaj minut bo smetana postala gostejsa in se
spremenila v stepeno smetano.
« Nadaljuj s tresenjem. Po priblizno 5-10 minutah (odvisno od moci tresenja) se
bo smetana zacela lo¢evati na maslo in pinjenec. Vidi$ lahko, da se za¢nejo
tvoriti trdne kepe masla.

Loéevanje:
» Ko opazi$, da se je maslo popolnoma locilo od tekocine (pinjenca), odpri
kozarec.
« S cedilom lo¢i maslo od pinjenca. Pinjenec lahko shranis in uporabis za peko
ali pitje.

Oblikovanje masla:
» Maslo postavi v posodo in ga splakni s hladno vodo, da odstrani$ ostanke
pinjenca.
« S pritiskanjem in oblikovanjem z noZem ali zlico iztisni ¢im vec tekocine iz
masla.

Shranjevanje:
» Maslo oblikuj v kepo ali ga prenesi v posodico za maslo. Shrani ga v hladilniku.
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@ Vprasanja za razmislek: .

Kaj se dogaja s smetano med tresenjem? Kako se spremeni njena tekstura
in zakaj?

Kako lo¢imo maslo od pinjenca? Zakaj je pomembno odstraniti pinjenec iz
masla?

Katere druge mlec¢ne izdelke lahko naredimo doma? Kako?
Zakaj je pomembno maslo splakniti s hladno vodo po locitvi od pinjenca?
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@ Dodatni nasveti: -
a‘a“'“'&"k
Ce Zeli§ eksperimentirati, lahko v smetano pred tresenjem dodas 5°§;la
zelis€a ali druge arome za okusno zeliS€no maslo.
Pinjenec lahko uporabis za pripravo palacink ali drugih pekovskih ®
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