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Izziv / problem

Otroci izgubljajo stik z naravo

Hrana je pogosto nekaj samoumevnega

Pomanjkanje razumevanja izvora hrane



Cilji projekta

Razumevanje izvora hrane

Razvoj odgovornosti in delovnih navad

 Spodbujanje trajnostnih navad



Metode dela

 Izkustveno učenje

Raziskovalni pristop

 Sodelovalno delo



Od gredice

 Setev semen in sadike

Visoke grede

 Skrb za rast in opazovanje



Do žlice

Pobiranje pridelkov

 Sodelovanje s kuharji

Priprava šolskega obroka



Povezovanje s skupnostjo

EKO izmenjevalnica semen

 Lokalni pridelovalci

 Lokalna samooskrba



Učinki na učence

Več odgovornosti

 Spremenjen odnos do hrane

Več sodelovanja



Izzivi

Čas in organizacija

Vremenski vplivi

Prostorske omejitve



Nadaljnji koraki

Več gred

Vključevanje mlajših učencev

Prenos dobre prakse



Trajnost se začne z                     
izkušnjo
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