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IZHODIŠČE PROJEKTA

Zakaj takšen 
projekt?

vedno več 
odpadne hrane, 

izguba stika 
mladih z izvorom 

hrane, 

premalo 
praktičnega in 
izkustvenega 

učenja, 

pomen lokalne 
samooskrbe, 

trajnostni razvoj 
kot del sodobnega 

izobraževanja. 



CILJI PROJEKTA

Cilji

povezovanje teorije s prakso,

razvoj poklicnih kompetenc,

zmanjševanje izgub hrane,

razumevanje krožnega gospodarstva,

spodbujanje podjetnosti,

ozaveščanje o lokalno pridelani hrani.



CILJI TRAJNOSTNEGA RAZVOJA

• kakovostno izobraževanje,

• odgovorna poraba in proizvodnja,

• lokalna samooskrba,

• trajnostni razvoj.



OPIS DEJAVNOSTI

Obiranje jabolk v 
šolskem sadovnjaku.

Sortiranje in 
skladiščenje sadja.

Predelava jabolk v 
100 % jabolčni sok.

Označevanje 
izdelkov in priprava 

deklaracij.

Prodaja izdelkov na 
šolskem bazarju



TEHNOLOŠKI POSTOPEK IZDELAVE SOKA







AKTIVNA VLOGA DIJAKOV

Dijaki niso bili le opazovalci

Sodelovali so pri:

• predelavi, 

• pripravi deklaracij,  

• promociji izdelkov, 

• komunikaciji s kupci.





PEDAGOŠKI PRISTOPI



REZULTATI IN UČINKI

Projekt je pokazal, da praktično delo:

• povečuje angažiranost dijakov,

• krepi odgovornost,

• izboljšuje razumevanje trajnostnih vsebin,

• spodbuja pozitiven odnos do lokalne hrane.



OMEJITVE IN IZZIVI



NADALJNJI RAZVOJ PROJEKTA

Možnosti nadgradnje:

• laboratorijske analize izdelkov,

• primerjava lokalne in industrijske proizvodnje,

• širitev na druge lokalne izdelke,

• povezovanje z lokalnim okoljem.



ZAKLJUČEK

• Šolski sadovnjak ni le prostor pridelave hrane, temveč učni prostor za 

razvoj trajnostnega mišljenja, praktičnih kompetenc in odgovornega 

odnosa do okolja.
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HVALA ZA VAŠO 

POZORNOST!



V P R A Š A N J A

K AT E R A V P R A Š A N J A B I  M I  

R A D I  Z A S TAV I L I ?


